
I NOSTRI VINI
o u r  w i n e s
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I veri intenditori non bevono vino.
Degustano segreti.



CHAMPAGNE

Maison Barons de Rothschild 
Champagne Brut – Champagne AOC euro    65,00
vitigno: chardonnay 60%, pinot nero 40%  

Champagne Ayala
Majeur Brut – Champagne AOC                                                                euro    50,00
vitigno: chardonnay 40%, pinot nero 40%,
pinot meunier 20%  
 
Maison Bollinger
Special Cuvée Brut – Champagne AOC                                                            euro    68,00
vitigno: pinot nero 60%, chardonnay 25%,
pinot meunier 15%  

Champagne Pierre Gimonnet & Fils euro 57,00 
Rosé de Blancs Brut – Champagne AOC
vitigno: chardonnay 88%, pinot nero 12%

Gastronome Brut 1er Cru – Champagne AOC                                               euro  57,00
vitigno: chardonnay 100%  

Cuvée Cuis 1er Cru Brut Sans Année – Champagne AOC  euro  48,00
vitigno: chardonnay 100%

CREMANT

Gruss
Crémant d’Alsace Brut “Prestige” – Crémant d’Alsace AOC             euro  25,00
vitigno: pinot bianco 30%, auxerrois 30%, riesling 20%,
pinot nero 20%
  
Langlois Chateau
L’extra Par Langlois  Blanc De Blanc – Crémant De Loire AOC  euro  22,00
vitigno: chenin 60%, chardonnay 40%

I veri intenditori non bevono vino.
Degustano segreti.



BOLLICINE  ITALIANE

FRANCIACORTA

Soc. Agr. Derbusco Cives
Franciacorta Brut millesimato – Franciacorta DOCG   euro  35,00
vitigno: chardonnay 100%

Doppio Erre Di Brut – Franciacorta DOCG      euro  30,00
vitigno: chardonnay 100%  

Antica Fratta
Franciacorta Brut Sans Année  – Franciacorta DOCG euro  25,00
vitigno: chardonnay 90%, pinot nero 10% 

“Essence Rosé”  Brut Rosé Millesimato – Franciacorta DOCG euro  32,00
vitigno: pinot nero 55%, chardonnay 45% 

“Essence Satèn” Satèn Brut Sans Année – Franciacorta DOCG  euro  32,00
vitigno: chardonnay 100%

Az. Agr. Ferghettina
Franciacorta Brut  – Franciacorta DOCG                                                          euro 25,00
vitigno: chardonnay 95%, pinot nero 5%

Az. Agr. Ca’ Di Frara
Cuvèe Bianca V.S.Q. Brut – Oltrepò Pavese  DOC euro  23,00
vitigno: pinot nero 50%, chardonnay 50%

Oltre il classico Nature Noir V.S.Q. Pinot Nero – Oltrepò Pavese  DOC  euro  25,00
vitigno: pinot nero 100% (3 cloni) 

Cuvèe Rosa V.S.Q. Pinot Nero Rosato – Oltrepò Pavese  DOC  euro  24,00
vitigno: pinot nero 100%

TRENTO DOC

Abate Nero
Spumante Metodo Classico Extra Brut  – Trento DOC euro 25,00
vitigno: chardonnay 100%

Spumante Metodo Classico Brut Rosé  – Trento DOC euro  27,00
vitigno: chardonnay, pinot nero



Arunda
Arunda Brut Metodo Classico  – Trento  DOC  euro  28,00
vitigno: chardonnay 50%, pinot bianco 30%, pinot nero 20% 

Arunda Blanc De Blanc Metodo Classico – Trento  DOC  euro 35,00
vitigno: chardonnay 100% 

Rotari
Cuvée 28+  – Trento DOC                                                                                          euro  23,00
vitigno: chardonnay 100%

Alperegis Millesimato  – Trento DOC                                                                euro 28,00
vitigno: chardonnay 100%

Flavio Brut – Trento DOC                                                                                      euro  38,00
vitigno: chardonnay 100%

PROSECCO CONEGLIANO VALDOBBIADENE

Zanotto 
“Rivolto” Spumante Extra Dry  euro  16,00
vitigno: glera 85%, altri vitigni a bacca bianca 15% 

ZB Prosecco Brut  – Conegliano Valdobbiadene Pros. Sup. DOCG euro  18,00 
vitigno: glera 100% 

ESTREMI
VAL D’AOSTA   

Soc. Coop. Cave Mont Blanc de Morgex et la Salle
Extreme metodo classico – Vallée d’Aoste DOC euro  25,00
vitigno: prié blanc 100% 



VINI BIANCHI

ABRUZZO 

Az. agr. Cataldi Madonna  
Trebbiano d’Abruzzo – Trebbiano d’Abruzzo DOC  euro  17,00
vitigno: trebbiano d’Abruzzo 100%

BASILICATA

Az. Camerlengo
Camerlengo  – Camerlengo DOC euro  23,00
vitigno: aglianico del Vulture 100%  
 
CAMPANIA 

Cantine Marisa Cuomo (vini estremi)
Costa d’Amalfi  – Costa d’Amalfi DOC                                               euro 18,00
vitigno: falanghina 60%, biancolella 40%  

Furore bianco  – Costa d’Amalfi DOC                                                euro 20,00
vitigno: falanghina 60%, biancolella 40% 

Az. Agr. Vitivinicola Guido Marsella  
Poggi reali – Falanghina beneventano IGT                                            euro 20,00
vitigno: falanghina 100%

Az. vitivinicola Colli di Lapio
Alexandros  – Greco di tufo DOCG euro 20,00
vitigno: greco di tufo 100%

Fiano di Avellino – Fiano di Avellino DOCG                                         euro 20,00
vitigno: fiano di Avellino 100%

FRIULI VENEZIA GIULIA

Az. Agr. Ca’ Tullio 
Friulano  – Friuli colli orientali DOC                                                 euro 16,00
vitigno: friulano 100%
   
Sauvignon  – Friuli colli orientali DOC  euro  16,00                                           
vitigno: sauvignon 100%  



Ribolla gialla  – Friuli colli orientali DOC                                          euro 17,00                               
vitigno: ribolla gialla 100%   

Chardonnay – Friuli Aquileia DOC                                                     euro 15,00
vitigno: chardonnay 100%  
 
Traminer aromatico – Friuli Aquileia DOC                                         euro 16,00
vitigno: traminer aromatico 100% 

Müller thurgau  – Friuli Aquileia DOC                                               euro 15,00                                                 
vitigno: muller thurgau 100%

Az. Agr. Skerk   
Vitovska  – Venezia Giulia IGP                                                             euro  27,00
vitigno: vitovska 100%   
 
Malvasia  – Venezia Giulia IGP                                                          euro  32,00
vitigno: malvasia istriana 100%  
 
LIGURIA

Az. Agr. Ottaviano Lambruschi
Vermentino – Colli di Luni DOC                                                              euro  19,00
vitigno: vermentino 100%

LOMBARDIA  
 
Az. Agr.  Ca’ di Frara
Riesling Riserva – Oltrepò Pavese Riesling Sup. DOP euro  18,00
vitigno: riesling renano 100%

La casetta bianca – Oltrepò Pavese Bianco DOP euro  16,00
Vitigno: riesling 50%, malvasia 40%, chardonnay 10%   
 
Oliva riesling – Oltrepò Pavese Riesling Riserva DOP euro  19,00
vitigno: riesling renano 100%

MARCHE

Az. Agr. F.lli  Bucci 
Verdicchio – Verdicchio classico superiore Castelli di Jesi DOC euro  20,00
vitigno: verdicchio 100%



Az. Agrobiologica San Giovanni
Kiara – Offida DOCG                                                                                              euro  16,00
vitigno: pecorino 100%

Marta – Marche IGT                                                                                                euro  15,00
vitigno: passerina 100%

Az. Vitivinicola Colle Stefano
Verdicchio di Matelica – Verdicchio di Matelica DOC  euro  18,00
vitigno: verdicchio di Matelica 100%

PIEMONTE

Vigneti  Walter Massa 
Derthona
vitigno: timorasso bianco 100% euro 22,00

SICILIA

Cantina  Benanti
Etna bianco – Etna bianco DOC  euro  20,00
vitigno: carricante 100% 

TOSCANA

Soc. Agr. Podere San Michele 
Allodio bianco – Toscana IGT                                                                            euro  17,00
vitigno: viognier 100%

La Fralluca 
Filemone  – Vermentino Costa Toscana IGT                                                    euro  19,00
vitigno: vermentino 100%   
   
Bauci  – Toscana viognier IGT                                                                          euro  23,00
vitigno: viognier 100%

Soc. Agr. Panizzi
Vigna Santa Margherita – Vernaccia San Gimignano DOCG  euro  20,00
vitigno: vernaccia di San Gimignano 100%                                                         
 
Torre a Cenaia Antica Tenuta Pitti
Pitti Vermentino – Vermentino Toscana IGP euro  16,00
vitigno: vermentino 100%  



Agrisole
MAFEFA bianco – Toscana IGT                                                                             euro  17,00
vitigno: malvasia bianca 50%, grechetto 25%, vermentino 25%

TRENTINO ALTO ADIGE

Az. Agr. Pacherhof 
Kerner – Alto Adige Valle Isarco DOC                                                               euro  24,00
vitigno: kerner 100%   
 
Gruner veltliner – Alto Adige Valle Isarco DOC euro 24,00                                                    
vitigno: gruner veltliner 100%  

Sylvaner  – Alto Adige Valle Isarco DOC    euro 24,00
vitigno: sylvaner 100%
              
Riesling  – Alto Adige Valle Isarco DOC euro  26,00                        
vitigno: riesling 100% 

VENETO

Az. Agr. Suavia
Massifitti – Bianco veronese IGT  euro  20,00
vitigno: trebbiano di soave 100%  

Monte carbonare  – Soave classico DOC euro  22,00 
vitigno: garganega 100%

Soc. Agr. Leonildo Pieropan 
Soave classico – Soave classico DOC euro  20,00
vitigno: garganega 85%, trebbiano di Soave 15%

VINI ROSATI
 
ABRUZZO

Az. Agr. Cataldi Madonna
Pie’ delle vigne – Cerasuolo d’Abruzzo DOC                                                  euro  23,00
vitigno: Montepulciano d’Abruzzo 100% 



PUGLIA

Az. Agr. Conti Zecca (tenuta Cantalupi)
Rosato  – Salento rosato IGP euro  15,00
vitigno: negroamaro 70%, altri raccomandati 30%

TOSCANA

Agrisole
MAFEFA Rosato  – Toscana IGT                                                                          euro  18,00
vitigno: canaiolo 100%

VINI ROSSI
 
ABRUZZO

Az. Agr. Cataldi Madonna
Malandrino 2013 - Montepulciano d’Abruzzo DOC euro  20,00                             
vitigno: Montepulciano d’Abruzzo 100%

CAMPANIA

Cantine Marisa Cuomo (vini estremi)
Furore rosso -  Costa d’Amalfi DOC                                                                   euro 20,00
vitigno: piediroso 50%, aglianico 50%  
 
Az. Agr. Torricino
Cevotiempo 2012  – Taurasi DOCG  euro 25,00
vitigno: aglianico 100%  

CALABRIA

Cantine Viola 
Rosso Viola – Calabria IGP                                                                               euro  20,00
vitigno: magliocco dolce 100%

EMILIA ROMAGNA

Soc. Agr. Paltrinieri  
Leclisse – Lambrusco di Sorbara DOC                                                              euro  16,00
vitigno: sorbara 100%



FRIULI VENEZIA GIULIA 

Vigneti Pittaro (Ronco Vieri)
Refosco – Friuli Colli Orientali DOC Refosco euro  20,00
vitigno: refosco 100%    
 
Az. Agr. Skerk
Terrano – Venezia Giulia IGT euro  28,00
vitigno: terrano 100% 

LAZIO

Az. Agr. L’Olivella
Cesanese del Piglio – Lazio IGT euro  23,00
vitigno: cesanese 100%

LIGURIA

Maccario Dringenberg
Rossese di Dolceacqua – Rossese di Dolceacqua DOC euro 19,00
vitigno: rossese 100%  

LOMBARDIA

Az. Agr. Nobili   
Inferno  – Valtellina Superiore DOCG euro  24,00
vitigno: nebbiolo 100%   
  
Sassella  – Valtellina Superiore DOCG euro 23,00                                                    
vitigno: nebbiolo 100%   
  
Il Montescale  – Sforzato di Valtellina DOCG                                                euro  45,00
vitigno: nebbiolo 100%

MARCHE  
 
Az. Agrobiologica San Giovanni   
Leo Guelfus  – Rosso Piceno DOC Superiore euro  18,00
vitigno: montepulciano 70%, sangiovese 30%   
  
Zeii  – Offida DOCG rosso
vitigno: montepulciano 90%,. cabernet sauvignon 10% euro  21,00



 
Tenuta San Marcello  
Bastaro – Lacrima di Morro d’Alba  DOC  euro  18,00 
vitigno: lacrima 100%   
   
MOLISE

Soc. Agr. Cipressi   
Settevigne  – Tintilia del Molise DOC euro  20,00
vitigno: tintilia 100%   
                      
PIEMONTE   
 
Vigneti Walter Massa
Sentieri
vitigno: barbera 100%  euro  18,00

Az. Agr. Alemat
Emilio  – Grignolino d’Asti DOC                                                                      euro  17,00
vitigno: grignolino d’Asti 100%

Poderi e cantine Oddero
Vinchio D’asti 2012 – Barbera d’asti DOCG superiore euro  22,00
vitigno: barbera 100%  

Gallina 2012 – Barbaresco DOCG euro  40,00
vitigno: nebbiolo 100%

Nada Fiorenzo Viticoltore 
Barbaresco 2013  – Barbaresco DOCG euro  30,00
vitigno: nebbiolo 100%

Az. Agr.  G.D. Vajra
Dolcetto d’alba 2015 – Dolcetto d’Alba DOC  euro  18,00
vitigno: dolcetto 100%  
 
Barbera d’alba 2013 – Barbera d’alba DOC superiore  euro  23,00
vitigno: barbera 100%  

Langhe nebbiolo 2014 – Langhe DOC euro  25,00
vitigno: nebbiolo, barbera, dolcetto, freisa, albarossa, pinot nero  

Barolo Serralunga d’Alba Luigi Baudana 2011 – Barolo DOCG euro  45,00                                                
vitigno: nebbiolo 100%  
 



Barolo Albe 2012 – Barolo DOCG  euro  45,00                                                
vitigno: nebbiolo 100%

Az. Vitivinicola Giacomo Conterno
Francia 2012 – Barolo DOCG euro  175,00
vitigno: nebbiolo 100%

PUGLIA

Az. Agr. Conti Zecca (tenuta Cantalupi)
Negroamaro – Salento negroamaro rosso IGP                 euro  16,00
vitigno: negroamaro 85%, altri raccomandati 15%  
 
Primitivo – Salento Primitivo rosso IGP euro  18,00 
vitigno: primitivo 85%, altri raccomandati 15% 

SARDEGNA   
  
Soc. Agr. Giuseppe Sedilesu & C.   
Mamuthone  – Cannonau di Sardegna DOC                                    euro  23,00
vitigno: Cannonau di Mamoiada 100%   
  
SICILIA
  
Cantina Benanti   
Etna Rosso – Etna rosso DOC euro  23,00
vitigno: nerello mascalese, nerello cappuccio

TOSCANA

Soc. Agr. Moris Farms
Morellino di Scansano – Morellino di Scansano DOCG                       euro  16,00
vitigno: sangiovese 90%, Merlot e syrah 10%             
 
Avvoltore – Toscana IGT euro  35,00
vitigno: sangiovese 75%, Cabernet Sauvignon 20%, Syrah 5%  

Az. Agr. Sassotondo
San Lorenzo – Maremma Toscana IGT euro  40,00
vitigno: ciliegiolo 100% 

Ciliegiolo  – Maremma Toscana IGT euro 17,00
vitigno: ciliegiolo 90%, alicante 10%



Campo alla sughera
Arnione superiore – Bolgheri DOC superiore euro  40,00
vitigno: cabernet sauvignon 40%, cabernet franc 20%, 
merlot 20%, petit verdot 20%  

Campo alla sughera – Toscana IGT euro  67,00
vitigno: petit verdot 70%, cabernet franc 30%  
 
Az. Agr. Le Macchiole
Paleo rosso 2012 – Toscana IGT euro 75,00
vitigno: cabernet franc 100%                                                                             

Le Macchiole – Bolgheri rosso DOC euro  25,00
vitigno: merlot, cabernet, syrah  

Scrio 2012 – Toscana IGT  euro  90,00
vitigno: syrah 100%   
  
Messorio 2012 – Toscana IGT                                                                           euro  160,00
vitigno: merlot 100%  
 
Soc. Agr. Tenuta San Guido   
Sassicaia 2013  – Bolgheri Sassicaia DOC euro 155,00
vitigno: cabernet sauvignon 85%, cabernet franc 15%

Soc. Agr. Collemassari
Grattamacco – Bolgheri Superiore Rosso DOC                                            euro  50,00
vitigno: cabernet sauvignon 65%,  merlot 20%, sangiovese 15%  
 
Az. Agr. Tenuta dei Sette Cieli
Noi 4 – Bolgheri DOC                                                                                   euro  22,00
vitigno: cabernet sauvignon, merlot, petit verdot, cabernet franc 

YANTRA  – Toscana IGT                                                                                 euro 17,00
vitigno: merlot, cabernet sauvignon  

Soc. Agr. Podere San Michele 
Le Corbe - Toscana IGT  euro 18,00
vitigno: sangiovese 100%

Azienda La Fralluca 
Ciparisso 2011 – Suvereto DOCG euro 29,00
vitigno: sangiovese 100%  



Soc. Agr. Caiarossa 
Pergolaia  – Toscana Rosso IGT euro 31,00 
vitigno: sangiovese, cabernet franc, cabernet sauvignon, merlot.  

Torre a Cenaia Antica Tenuta Pitti
Pitti sangiovese - Rosso Toscana IGP                                                                 euro  16,00
vitigno: sangiovese 100%  

Agrisole
San Miniatello – Chianti DOCG euro 17,00 
vitigno: sangiovese 80%, colorino 10%, canaiolo 10%             
 
MAFEFA rosso – Toscana IGT euro  20,00
vitigno: sangiovese 70%, malvasia nera 20%, colorino 10%

Soc. Agr. Castello di Ama 
San Lorenzo – Chianti classico gran selezione DOCG euro  40,00
vitigno: sangiovese 80%, merlot 13%, malvasia nera 7%  

Soc. Agr. Isole e Olena
Chianti classico 2013 – Chianti Classico DOCG                  euro 27,00
vitigno: sangiovese 80%, canaiolo 20%   
   
Soc. Agr. Istine
Istine – Chianti Classico DOCG euro 18,00
vitigno: sangiovese 90%, altri vitigni autoctoni 10%

Vigna Istine – Chianti Classico DOCG  euro 30,00
vitigno: sangiovese 90%, altri vitigni autoctoni 10%           

Vigna Cavarchione – Chianti Classico DOCG euro  30,00
vitigno: sangiovese 90%, altri vitigni autoctoni 10%

Tenuta di Collosorbo
Brunello di Montalcino 2011 – Brunello di Montalcino DOCG euro 45,00
vitigno: sangiovese 100%

Rosso di Montalcino – Rosso di Montalcino DOC euro 21,00
vitigno: sangiovese 100%   
 



TRENTINO ALTO ADIGE

Cantina Girlan
Fass Nr. 9 – Alto Adige DOC                                                                     euro 16,00
vitigno: schiava 100%  
 
Lagrein – Alto Adige DOC euro  18,00
vitigno: lagrein 100% 

ERSTE+NEUE
Kalterersee classico superiore - Lago Di Caldaro DOC euro 16,00                                       
vitigno:  schiava 100% 

Cantine Monfort
Teroldego Rotaliano – Teroldego Rotaliano  DOC euro 16,00
vitigno:  teroldego 100% 

Az. Agr. Eredi Di Cobelli Aldo   
Grill – Teroldego Rotaliano  DOC euro 15,00
vitigno:  teroldego 100%

VALLE D’AOSTA

Ottin vini
Fumin – Vallee d’Aoste DOP                                                                                euro  22,00
vitigno: fumin 100%   
 
Torrette superieur – Vallee d’Aoste DOP euro  23,00                                                                  
vitigno: petit rouge 80%, cornalin 10%, fumin 10%

VENETO

Az. Vitivinicola Vaona Odino
Pegrandi Ripasso – Valpolicella Classico DOC Superiore  euro  21,00
vitigno: corvina 40%, corvinone 30%, rondinella 25%, molinara 5%

Pegrandi Amarone – Amarone Classico della Valpolicella DOC euro  41,00
vitigno: corvinone 35%, corvina gentile 30%, rondinella 25%,
molinara 5%, raboso veronese 5%  
 
Az. Agr. Le Fraghe   
Bardolino – Bardolino DOC                                                                      euro 14,00
Vitigno: corvina veronese, rondinella   
  
 





I veri intenditori non bevono vino.
Degustano segreti.
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